
台数 サイズ等 備  考(型式など)

冷蔵庫 1

■ 冷蔵庫 ドア数：6ドア
■⾃動製氷機能：有
■冷蔵室 容量：226L
■冷凍室 容量：94L
■製氷室 容量：16L
■野菜室 容量：105L

■その他 容量：[新鮮凍結ルー

ム] 29L

Panasonic NR-F472PV

電⼦レンジ 1
■1000W
■レンジ機能、オーブ
ン機能、グリル機能

Panasonic NE-BS1300

トースター 1
■ハイパワー1000W
両⾯焼

象印 ET-WM22

炊飯器 3
■5.5合炊×2
■2升炊×1

TIGER JBH-G1
TIGER JNO-A361XS

ホットプレート 1

■遠⾚平⾯プレート、遠⾚平⾯
ハーフプレート、⼤たこプレー
ト、⽳あき焼⾁プレート、⽳あ
き焼⾁ハーフプレート

象印 EA-GV35

フードプロセッサー 1 ■無段階調節 ⼭本電機 YE-MM41R

電気ケトル 1
■0.6L(約3分で沸きま
す)

BALMUDA

ミキサー 1 Panasonic MX-X501

ハンドミキサー 1 テスコム THM1200

エアーポット 1 ■エアーポット 4.0L TIGER MAA-C400

【 キッチンスペース 】

電化製品等設備
備 品

※オール電化（⽕気の使⽤やカセットコンロ持込厳禁）・布⼱やごみ袋等の消耗品はご持参ください

設備・備品⼀覧①／無料／予約不要
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台数

ガラス ⼀式

 【 キッチンスペース 】

調理器具等
備 品

鍋・フライパン

お菓⼦作り

ボウル・バット

備  考(型式など)

■洗い桶 ■⽔切りかご ■ボウル(18㎝)ｘ1、(21㎝)ｘ1、(24㎝)ｘ
1、(27㎝)ｘ1  ■ざる 18㎝、21㎝、24㎝ 各2個 ■⾓バット ⼩
ｘ1 中①ｘ2、中②ｘ2、⼤ｘ1 ■⾓バット網 ⼩ｘ2 中ｘ2 ⼤
ｘ2  ■丸バット網 ⼩ｘ１

■粉ふるいx2  ■ホイッパーx3 ■プリン型x11  ■ゼリー型x9
■パレットナイフx3 ■はけx2    ■スケッパーx1  ■ライス型x2
■クッキー抜型    ■のし棒 ■のし台

■パイ⽫ ■ケーキ型 ■スクエア型 ■⼩鉢x11 ■中ボウルx8
■⼩ボウルx12      ■⼤カップ６

⼀式

⼀式

⼀式

⼀式

■⽚⼿鍋ｘ1 ■両⼿鍋ｘ3 ■蒸し器    ■蒸し器⽬⽫ｘ3
■圧⼒鍋ｘ2 ■⽟⼦焼き器  ■フライパン(蓋つき) ■フライパン(蓋
なし)ｘ2    ■⼨胴鍋x2   ■鍋敷(⼤)ｘ１      ■鍋敷(⼩)ｘ1
■すり鉢×1 ■天ぷら鍋×1

■まな板x5 ■計量カップ 1Lx2、600mlx2、300mlx1、180mlx2 ■デ
ジタルスケールx2     ■ミニマッシャー ■トング ■ピーラーx２
■さいばしx2    ■計量スプーンx1 ■フライ返しx2       ■包丁x2
■キッチンはさみx3 ■スライサーセット ■セラミックおろし器 ■お⽟
■⽳あきお⽟ ■⽊べら ■ゴムベラ ■しゃもじ ■みそこし器 ■うろ
こ取り   ■ほねとりx2 ■ピザカッター ■ティースプーンx16 ■シ
リコンスプーン⼤x1 ■ステンレススプーン⼤x1 ■まきす ■箸９セット
■箸置きx10 ■フォークx12 ■ナイフ10 ■スプーンx13

包丁、その他

⾷器類① ⼀式

■洋⾷器 ⼩⽫x10 中⽫x10 ⼤⽫(深)x10 ボウル型(⼩)x10 ボウ
ル型(中)x10   ■⽊⽬⽫（仕切りあり）x5 ■⽊⽬⼩⽫x5  ■
コーヒーカップx9  ■マグカップx10 ■ガラスコップx19  ■コー
ヒーサーバー(7カップ分)x5 ■コーヒードリッパー（陶器）x1

■湯飲茶碗x9  ■急須x3 ■ご飯茶碗x10 ■汁椀x10
■茶碗蒸し⽤⾷器（蓋つき）x6 ■ココット⽫⼤x12⼩x10 他

⾷器類② ⼀式

※オール電化（⽕気の使⽤やカセットコンロ持込厳禁）・布⼱やごみ袋等の消耗品はご持参ください

設備・備品⼀覧②／無料／予約不要



台数

折りたたみ作業台
※⾼さ調整付き

3

 【 キッチンスペース 】

【作業台等】
備 品 備  考(型式など)

※オール電化（⽕気の使⽤やカセットコンロ持込厳禁）・布⼱やごみ袋等の消耗品はご持参ください

１２２０×６１０×４８０/６１０/７４０ｍｍ

ガード付き2段ワゴン 1 ７１０×４１０×８０５ｍｍ

①ステンレス作業台 2 １８００×６００×８００ｍｍ

②ステンレス作業台 1 １2００×６００×８００ｍｍ

設備・備品⼀覧③／無料／予約不要
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